Domaine Chevalier, Bourgogne, France

Ladoix ler Cru "Les Gréchons" 2017

AOC Ladoix 1% Cru

O
T
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Informations

Couleur : blanc
Tauxalcool : 13%
Conditionnement : 0,75 cl

Cépages
100 % Chardonnay

Terroir

Type de sol: terre blanche
Superficie: 5o ares

Age des vignes: 15 ans

Viticulture
Lutte raisonnée sans certification

Vinification

Débourbage pendant 24 heures

Passage au froid

Fermentation alcoolique en f0t de chéne pendant 6 a 12 semaines
Elevage de11 mois en fit de chéne (25% fOts neufs)

Collage et filtration légére avant mise en bouteille

Service
11a12°C

Garde
5310 ans

Accord

Sushis

Poissons d’eau douce en sauce blanche

Pates ou un risotto aux fruits de mer

Fromages: Gruyere, fromages bleus, fromages de chévre

Dégustation

Ce vin a une belle robe or clair avec quelques reflets verts. Le nez
s'exprime sur des arébmes de fruits blancs, d’agrumes, de fleurs
blanches, de noisette et d'épices. La bouche est grasse, fine, droite
et fraiche. La finale est d’une jolie longueur. C'est un vin puissant
avec un nez expressif qui présente une belle expression de ce
village.
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