
 
 

Informations 
Couleur : rouge 
Taux alcool :  14% 
Conditionnement : 0,75 cl 
Ethymologie: "Lo Molin" = "le moulin" en occitan 
 

Cépages 
45% Cabernet Sauvignon 
55% Cabernet Franc 
 
 
 
Terroir 
Localisation : parcelles situées derrière le village d'Assignan 
Type de sol : argilo-calcaire très maigre et caillouteux 
 
 
 
 
 
 

Viticulture 
Agriculture biologique (certifiée Ecocert) 
Rendement de 40 hl / ha 
Vendanges manuelle dans des cagettes de 20 kg 
 

Vinification 
Eraflage  
Fermentation de 25 jours avec levures indigènes en cuve inox 
Vinification traditionnelle avec pigeage et longue macération 
Elevage de 24 mois en barriques de 500 litres et de 6 mois en cuve 
 

Service 
15 à 18° C 

Garde 
7 à 10 ans 

Accord 
Lièvre à la royale  
Daube provençale 

Dégustation 
C'est un vin capiteux avec une robe dense et sombre. Il offre des 
notes de fruits rouges et noirs concentrés, de tabac, de sous-bois. 
Il est gras et volumineux avec des tanins fins. C'est un vin d'une 
longue persistance qu'il faut impérativement attendre. Le côté 
droit et tendu est voulu par Hildegard Horat qui impose ici son 
style. 
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