
 
 

 

 

 

 

16 à 18° C 
Carafage ou ouverture de la bouteille  quelques heures avant 
dégustation 

5 à 10 ans 

Viandes rouges (grillées, rôties, mijotées) 
Gibiers 
Confit de canard, cassoulet 
CassouletMoelleux au chocolat 
 

Avec sa robe rouge cerise,  ce vin s’exprime sur un panel aromatique 
autour des fruits rouges et noirs frais et juteux. L’attaque en bouche 
est modérément ample et assez grasse. Les tanin sont fins et 
élégants, à mille lieues des vins « traditionnels » à base de Tannat. 
On est sur un vin croquant, rond et gourmand avec du caractère et 
de la matière. Ce Madiran « nouvelle génération » est un vin vivant 
et vibrant à découvrir d’urgence ! 

Le Vignoble des Mets d’Âmes, Sud-Ouest, France 

Le Sens de la Vie 2014 
AOC Madiran 

 


