Domaine La Fourmone, Rhone, France

Le Burlet (non-millésimé)

SIG (Vin de France)
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Informations

Couleur : blanc

Taux alcool : 13 %

Conditionnement : 0,75 cl

Ethymologie: «Burle» était le nom des trois fréres propriétaires de
la Fourmone il y a plus d'un siécle

Cépages
Roussanne
Clairette

Terroir
Sol calcaire argileux

Viticulture
Vignes taillées en gobelet

Vinification

Service
13°C

Garde
1a2ans

Accord

Apéritif

Grillades

Salades

Tartes salées
Moules mariniéeres
Poissons blancs

Dégustation

Ce vin a la robe jaune paille claire et brillante s'épanouit autour de
nombreux parfums fruités comme la péche blanche, la poire et la
pomme. |l surprend aussi par ses effluves de réglisse.

Trés aromatique en bouche, il confirme les arébmes percus a
I'olfaction avec une subtile fraicheur mentholée. C'est un vin riche
et doux plaisant en toutes circonstances.
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