
 
 

 

 

 

Macération traditionnelle 
Fermentation sous contrôle des températures 
Mutage sur grain 
Macération de 3 semaines 
Pressurage doux 
Soutirage de printemps 
Elevage en cuve pleine sur lies fines (milieux réducteur) 

10 à 13° C 
 

5 à 25 ans  

Apéritif 
Fromage de brebis avec petite confiture de cerises noires 
Tartes et crumbles aux fruits rouges 
Salades de fruits 
Chocolat et Forêts Noires  
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