
 
 

 

 

 

Pressurage direct 
Vinification traditionnelle en blanc  
Fermentation en barrique neuve de 400 L 
Elevage 4 mois en barrique sur lies avec batonnage 

12 à 14° C 

3 à 5 ans  

Poissons grillés 
Tartine de tapenade 
Viandes blanches 
Poule à la crème 
  

Château La Dournie, Languedoc-Roussillon, France 

Marie 2018 
IGP Pays d'Hérault - Monts de la Grage  

 


