
 
 

 

 

Production de 2400 bouteilles par millésime 

12 à 15° C 

4 à 5 ans 

Gambas "Al dente" 
Poissons en tajine ou au curry (wok) 
Saumon 
Escargots 
Fromages bleus: Roquefort, Bleu de Bresse ou d'Auvergne 
 

Le Monthélie blanc  est un proche cousin et voisin du Meursault, 
possédant une belle robe aux reflets dorés. Sur des accents vanillés, 
il évoque les fleurs blanches (l'aubépine), la pomme reinette, la 
noisette fraîche. Sa bouche offre une saveur moelleuse relevée par 
la nécessaire acidité qui signe les grands vins blancs 
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