
 
 

 

 

Pressurage pneumatique 
Débourbage après 48 heures 
Fermentation lente de 30 à 45 jours (16-18°) 
Elevage sur lies  en cuves inox durant 3 mois 
 

10 à 12° C 

1 à 3 ans  

Tagliatelles au fruits de mer 
Langoustines grillées 
Lotte aux deux raisins 
Fromage de chèvre sec ou tome de brebis 
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