
 
 

 

 

Sélection des jus de coule et de première presse 
Fermentation à température contrôlée (16°C) en cuve inox (80 %) 
et en barriques (20 %) (bois neuf et vieux en égale répartition) 
Elevage de 4 à 6 mois en cuve inox et barrique 
Batônnage tous les jours pour les barriques 
 

11 à 13° C 

3 à 5 ans  

Apéritif 
Poisson 
Fromages au lait cru 

Château Coupe-Roses, Languedoc-Roussillon, France 

Schiste 2018 
AOC Minervois  

 


