Domaine Pietri-Geraud, Languedoc-Roussillon, France

Sine Nomine 2018

AOC Collioure
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Informations

Couleur : rouge

Taux alcool : 14 %
Conditionnement : 0,75 cl

Cépages

60 % Grenache
20 % Syrah

10 % Mourvédre
10 % Carignan

Terroir
Vignes dgée entre 15 et 100 ans

Viticulture
Rendement de 24 hl / ha

Vinification

Macération traditionnelle

Fermentation sous controle des températures
Macération de 1 mois

Pressurage doux

Soutirage de printemps

Assemblage

Elevage de 11 mois en cuve pleine sur lies fines

Service
16a18°C

Garde
5a8ans

Accord
Viandes rouges
Civets

Tajines

Thon
Bouillabaise

Dégustation

Cevinde soleil est doté d'une belle robe d'un rubis profond. Au nez,
il dévoile tout d'abord des aromes de framboise confiturée, de
poivre, de réglisse et de mire ; viennent ensuite le thym et le
laurier. L'attaque en bouche est trés franche avec une persistance
des fruits noirs et des notes de poivre et de réglisse entremélés a la
violette et au clou de girofle. C'est un vin souple avec une belle
intensité qui sent bon le bord de mer.
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