Domaine Ansodelles, Loire, France

Rencontre 2015

AOC Bourgueuil
Informations
Couleur : rouge

Tauxalcool : 12,5 %
Conditionnement : 0,75 cl

& Cépages
&Y 100 % Cabernet Franc

M! Terroir
Terroir de sable et gravier (pentes avant les coteaux)
Vignes agées de 25 ans
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Viticulture
Agriculture biologique

Vendanges manuelles
Trialavigne

Vinification
@ Egrappage
Second tri
Uniquement les remontages nécessaire pour |'extraction du fruit

Cuvaison de 12 jours maximum
Ajout de souffre a la mise en bouteille pour stabilisation

Service
14316°C

Garde
3asgans

TOT Accord

Apéritif
Viandes blanches
Barbecues

Dégustation

@ Cette cuvée est séduisante de par sa finesse aromatique et sa
structure affirmée. Le nez exprime des arémes de fruits noirs et de
fleurs. La bouche est vive et tonique avec des tanins légers. Ony
retrouve les fruits notamment la mdre. C'est un vin savoureux et
équilibré avec la petite pointe de caractére qui lui donne un go0t de
reviens-y !

LES BOUCHES ROUGES
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