
 
 

 

 

 

 

16° C  
Ouverture de  la bouteille au minimum une heure avant le service  

5 ans conseillés 

Gibier: daube  de sanglier, civet de cerf, gigue de chevreuil  
Volailles rôties  
Oeufs en meurettes 
Fromages régionaux affinés:  Epoisses, Cîteaux, Soumaintrain 

La robe de ce vin est d'un rubis intense. beaux 
arômes de fruits rouges 

 

Domaine Jean-Pierre Bony, Bourgogne, France 

Nuits-Saint-Georges 1er Cru "Les Damodes" 2017 
AOC Nuits-Saint-Georges 

 


