
 
 

 

 

Fermention avec levures naturelles 
Elevage en vieux fûts de Bourgogne de 4 à 8 ans 
Pas de clarification, ni de filtration 

16 à 18° C 

2 à 7 ans 

Caille 
Pigeonneau 
Viande rouge 
Chocolat noir  
Fromages affinés  
 

Au nez, cette Syrah septentrionale révèle de délicats arômes de 
fruits rouges et noirs qui se conjuguent à merveille avec des notes 
de violette, de cacao et d’épices. La bouche est ample et fraîche, 
toute en rondeur. C’est un vin élégant avec une belle complexité 
aromatique. De quoi faire un gros caprice ! 

Domaine Christelle Betton, Rhône, France 
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