
 
 

 

 

 

12 à 14° C 

5 à 6 ans 
 

Veau ou volaille en sauce blanche  
Langouste, grosses crevettes sauvages  
Poissons blancs fermes (Lotte) 
Fromages bleus 
Foie gras  

Une robe cousue d’or, brillante et auréolée de reflets verdâtres. 
Cette tonalité prend de l’intensité avec l’âge. Son bouquet réunit 
aubépine, raisin mûr, pâte d’amande, noisette, ambre, citronnelle, 
pomme verte. Les arômes lactiques (beurre, croissant chaud) et 
minéraux (silex) sont habituels, ainsi que le miel. On ne distingue 
plus le corps et le bouquet, tant structure et harmonie se fondent 
en une unité parfaite. Onctueux et ferme, il possède toutes les 
grâces sous un caractère flexible ! 
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