Clos St-Antonin, Rhone, France

Plan de Dieu 2019

AOC Coétes du Rhone Villages Plan de Dieu
remer,

Taux alcool : 15,5 %
Conditionnement : 0,75 cl

& Cépages
<7 50 % Grenache
30 % Mourveédre

20 % Syrah

& Terroir

V7 Parcelle dans la continuité de la parcelle de Chateauneuf du Pape
Sol argileux recouvert de galets roulés
Vignes dgées de 60 ans

Viticulture
Rendement de 40 hl/ ha

Vendanges manuelles

Vinification

@ Eraflage total
Remontage et pigeage manuel
Durée de vinification : 25 jours

Elevage du Grenache en foudre et de la Syrah et du Mourvédre en
barriques

Service
C?D 14 a16° C
CLOS
St tonin : - Garde
B 5310 ans
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e /' Ter Accord
Plan de Dieu Viande rouge en sauce

COTES-DU-RHONE VILLAGES - Ragodt de gibier
201§ Préparations de viande marinées et épicées

@ Dégustation
Ce vin dévoile une belle robe foncée, typique et charmeuse. Au nez
se mélent des arémes de fruits rouges, de violette, d’épices et de
sous-bois. Les tanins, puissants maismurs, soutiennent une bouche
chaleureuse, ample, riche et corsée. C'est un vin soyeux avec
beaucoup de caractére et de potentiel; une petite pépite a
découvrir sans tarder !

LES BOUCHES ROUGES
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