
 
 

 

Terroir : Sologne viticole,  
Localisation : commune de Sassay 
Type de sol : dôme de sables sur argiles 
Vieilles vignes 

Conversion en Agriculture Biologique 

Pressurage direct de grappes entières 
Fermentation en cuves pour Sauvignon et en fûts de 400 litres pour 
la moitié du Chardonnay 
Elevage sur lies de 6 mois en cuve inox et 5% du Sauvignon élevé 18 
mois en jarre de terre cuite de 320 litres 
  

10°à 12° C 

3 à 5 ans 

Huîtres 
Sushis, saumon gravlax 
Poissons et volailles en sauce (crème ou citron) 
Cuisine asiatique 
Fromage de chèvre et à pâtes pressées 
Tarte aux poires et aux amandes 

L’affût, Loire, France 

Instictive 2021 
VSIG (Vin de France) 

 


