
 
 

 

 

 

Pressurage direct 
Collage sur moût et débourbage à froid 
Fermentation à basses températures 
Mutage à 1045 
Soutirage 
Elevage en cuve sur lies fines pendant 1 mois, puis 12 mois en 
barriques de chêne neuves 

10 à 13° C 
 

6 à 8 ans  

Apéritif 
Foie gras de canard mi-cuit 
Tartes aux amandes  
Marrons glacés 
Nougats glacés 
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