
 
 

 

 

 

17 à 18° C 
A carafer de préférence 
 

5 à 10 ans 
 

Viande rouge 
Gibiers  
Plats mijotés  
Fromages affinés 
 

Ce vin à la belle robe d’un rouge prononcé s’exprime sur des arômes 
de fruits noirs et de garrigue. La bouche est onctueuse et suave 
avec des tanins fondus. On y retrouve les saveurs épicées détectées 
au nez.  La finale est douce et féminine. C’est un vin harmonieux, à 
la fois concentré et puissant et ample et souple.
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