
 
 

 

 

 
 

Vendanges de nuit pour la préservation de la fraîcheur du fruit 
Presse par pressoir pneumatique 
Préservation d'une partie  des  bourbes  pour apporter l’équilibre et 
l’expression aromatique 
Fermentations rapides  (7 jours) à faibles températures  (16 à 18°C) 
Elevage  de 4 à 6 mois sur lies fines en cuve inox  

8° C
 

1 à 2 ans  

Fruits de mer (couteaux, tenilles) 
Dinde farcie aux pommes 
Salicornes 
Fromage de chèvre 
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