Marie & Sylvie Courselle, Bordeaux, France

Les Deux Soeurs 2018

AOP Bordeaux
Inf i
Covleur : rovge

Taux alcool : 13,5 %
Conditionnement : 0,75 cl

Cépages

& 35 % Merlot
35 % Cabernet Franc
30 % Petit Verdot

'.! Terroir
4 Argilo-graveleux pour le Merlot
Argilo-calcaire pour les autres cépages rouge

Viticulture
Agriculture raisonnée (Terra Vitis et HVE 3)

onie (3 Sylo
COURSELLE Service
SIANERONNES £ 14a16°C

Vinification
Elevage en petite cuve béton pour optimiser |'expression du fruit.

Garde
5ayans

S TOT Accord

Tapenade olives noires, rillettes de canard
Magret de canard, épaule d’agneau
Gratin de légumes a la provencale
Moelleux au chocolat

@ Dégustation
Ce vin dévoile une belle robe grenat. Le nez développe des ardbmes
de fruits noirs (myrtilles) et d'olive noires. En bouche, I'attaque est
ample et charnue. On retrouve des notes de fruits noirs confits et
de moka. La finale est longue, structurée et minérale. La fraicheur
du Petit Verdot apporte de I'équilibre. C'est un vin élégant et
profond.

LES BOUCHES ROUGES
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